МАСТЕР-КЛАССЫ ПО ФРАНЧАЙЗИНГУ

19 апреля, четверг

11.00 – 12.00 
«Топ франшиз для регионов»
Вопросы к обсуждению:
· основные отличия франшиз для малых городов,
· на что обратить внимание при заключении договора франчайзинга,
· проблемы, характерные для малых городов,
· успешные примеры франшиз в регионах.

12.00 – 13.00 
«Как определить готовность Вашей компании к франчайзингу»
Вопросы к обсуждению:
· 7 вопросов, которые определят готовность вашей компании к развитию через франчайзинг,
· пошаговый алгоритм запуска франшизы,
· советы и лайфхаки от действующих франчайзеров.

Главный спикер мастер-классов – Ольга Леонтьева, председатель Ассоциации франчайзеров и франчайзи «Белфранчайзинг», сертифицированный франчайзинговый консультант. Имеет опыт успешного запуска более 40 франчайзинговых проектов, более 100 франчайзинговых предприятий.

В рамках выставки Вы сможете лично пообщаться с успешными франчайзерами и получить интересующую информацию о франшизах. 

13.00 – 15.00
Презентации франшиз для регионов
· «Росинтер» (РФ), рестораны IL Patio, Шикари, др., более 250 точек в 9 странах;
· «FitCurves» (Беларусь), фитнес-клубы, более 12 000 точек в 94 странах;
· «Дикая орхидея» (Беларусь), салоны красоты, 5 точек в Беларуси;
· «Базиллион» (Беларусь), детские центры, 4 точки в Беларуси;
· «Пицца Смайл» (Беларусь), кафе, более 30 точек в Беларуси;
· «Лодисс» (Беларусь), розничная торговля, 5 точек в Беларуси;
· «Контрактор» (Беларусь), оптовая торговля, 16 точек в Беларуси.
Организатор: Ассоциация франчайзеров и франчайзи «Белфранчайзинг»
http://belfranchising.by

15.00 – 18.00
Практические кейсы и мастер-классы о франчайзинге, запуске и улучшении собственного бизнеса.

15.00 – 16.20 
Прикладные советы по запуску кофейного бизнеса своими силами и по франчайзингу.
Спикеры:
Никита Чаков - создатель сети кофеен "Кофе Саунд" http://coffeesound.by , школы Бариста.бел http://бариста.бел и консалтинговой компании CoffeeHelp http://coffeehelp.by .  
Никита Чаков не только расскажет, с чего начать и как эффективно провести работы по запуску собственной кофейни, но и сравнит открытие кофейни своими силами и по франчайзингу. 
Павел Романовский - старший тренер-бариста школы Бариста.бел
Работает с кофе более 5 лет, прошел путь от начинающего бариста до управляющего сетью кофеен. Всеми знаниями и опытом поделится на мастер-классе.

Также в формате живого общения каждый сможет задать самые горячие вопросы о запуске кофейного бизнеса.

[bookmark: _GoBack]16.30 – 16.50
Кофе и базовое оборудование для кофейни: как сделать правильный выбор.
Спикер: Олег Северинчик, директор по развитию ООО «Кофе Сервис» http://coffeeservice.by/,  совладелец сети кофеен Lavazza Club 

17.00 – 17.40 
Автоматизация бизнес-процессов ресторана на примере экосистемы Garage ES от «Городское кафе GARAGE».
Спикер: Олег Паречин, СЕО сети «Городское кафе». GARAGE http://www.cafegarage.by/ 
Организатор ООО «Завод Франшиз» http://zavod.biz

Место проведения: презентационная площадка

